Ege University prioritizes local and sustainable sources in the procurement of food and products
offered on campus. The university’s dining halls, cafés, and retail units prefer goods supplied
by local producers whenever possible. In addition, products produced within the Faculties of
Agriculture, Fisheries, and Food Engineering—such as agricultural goods, aquaculture
products, and food items—are offered for sale on campus at affordable prices, in line with
sustainable production principles. This practice supports local producers while ensuring that the
university community has access to reliable and environmentally responsible products.

https://ege.edu.tr/a/e-14/.html
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1. Uriin Bilgileri

Kabul Degeri

Uriin tamim

Bugdaygiller familyasindan Oryza sat
bitkilerinin danesi olan celtigin, tekn
maddelerden arindinlmasi, kavuzlar

specification

Rice purchasing

ayrilmasi, beyazlatilmasi, toz halindeki kepeginden ayrilmasi,
parlatilmasi, boylanmasi, kiriklarin ve pirin¢ disindaki diger
maddelerin

ayrilmasi suretiyle elde edilen iiriin

Nisan 2003

Uretim Metodu

Bugdaygiller familyasindan Oryza sativa tiiriine giren kdltir
bitkilerinin danesi olan celtigin, teknigine uygun olarak yabanci
maddelerden arindinlmasi, kavuzlarinin soyulmasi, danelerin
ayrilmasi, beyazlatilmasi, toz halindeki kepeginden ayrilmas,
parlatilmasi, boylanmasi, kiriklarin ve pirinc disindaki diger
maddelerin ayrilmasi suretiyle elde edilir.

TS 2408
Nisan 2003

Ozel Girdi Sartlar

Pirinc, acilasmis, eksimis, kokusmus, kiflenmis olmamali,
yabanci bir tat ve koku, bocek ve bocek parcalarim, kalintilarim
ve yumurtalanm, hayvansal artiklar ve metal parcalan
icermemelidir.

Pirincler; kusurlu tane, organik ve inorganik yabanci madde
icerikleri acisindan Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi Ek-1’e uygun
olmalidir.

iri uzun taneli, tane boyu 6 mm ve daha fazla, pirin¢ bin tane
kiitlesi en az 26 g, kendine has beyaz renkte, uzunluk genislik
orani yaklasik 2< -<3 arasinda, pirin¢ tane goriinusi camsi, yeni
sene mahsulu birinci simf pilavlik piring olmalidir.

Lekeli ve kink olmamalidir. Kirik tane orani %5’i gecmemelidir.
Yiklenici firma merkez mutfaga teslim ettigi mallarnn
yetkililerce gosterilen depolara yerlestirilmesinden sorumludur.
Bu amacla her mal tesliminde yeterli insan giicinii bulundurmak
zorundadir.

Turk Gida
Kodeksi Piring
Tebligi
(Teblig No:
2010/60)

TS 2408

Nisan 2003

Kullanim Sekli

Gida icinde yemek imalati sirasinda

Ege Universitesi

2. Duyusal Ozellikler

Kabul Degeri

Referans Kriter

Renk
Goriiniis
Koku
Tat

Geleneksel yontemlerle pisirilen pilavlar lapa
olmamali, pismis piring taneleri kolay dagilmali,
parlak renkte ve kendine has tat ve kokuda
olmali.

Ege Universitesi

3. Fiziksel Ozellikler

OZELLIKLER Deger Referans Kriter
Rutubet En cok %14,5 Tiirk Gida Kodeksi Piring
Organik Yabanci Maddeler( Agirlikca En Fazla, %) 0,3 Tebligi (Teblig No: 2010/60)
inorganik Yabanci Maddeler(Agirlikca En Fazla, %) 0,05
Hazirlayan Onaylayan
OZLEM ULAS ARTAR OZEL DR.HASAN KESKEKOGLU Dr.Dyt. DERYA HOPANCI BICAKLI
Sorumlu Mutfak Diyetisyeni Yiiksek Gida Miihendisi Basdiyetisyen Hastane Miid.V.




Dokiiman No AL.KB-07
P| R| NC Yayin Tarihi 26.08.2014
. Revizyon No 00
ALIM SARTNAMESI Revizyon Tarihi -
Sayfa No 2/3

4. Kimyasal Ozellikler :
Bzellik pezel RiCe purchasing

I specification
5.Mikrobiyolojik Ozellikleri
Ozellik n C m M | Referans Kriter
Koliform bakteri 5 102 103

TGK Mikrobiyolojik kriterler yonetmeligi

Maya ve kiif 5 2 103 104

6.A81Ir Metal ve Pestisit

Referans Kriter

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitleri
Yonetmeligi ve Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde
belirtilen limitlere uygun olmasi beklenir.

7. GDO Bilgileri

Tedarikci sunmus oldugu Uriine ait GDO icermedigine dair taahhiitname
saglamalidir.

8.0rijin Bilgileri

Orijin bilgileri Urun uzerinde belirtilmelidir.

9. Ambalaj Ozellikleri

Ambalaj Tipi

Uriin ambalaji, GTHB tarafindan uygun gériilen gidaya bulasmayan kalitedeki malzemeden
yapilmis olmalidir. (TGK Gida ile Temasta Bulunan Madde Ve Malzemeler Yénetmeligi
Hiikiimlerine Uygun Ambalaj Olmalidir.)Tasima ve saklama siiresinde piringlerin iyi
kurumasini saglayacak nitelikte olan uygun malzemeden yapilmis 25-50kg’lik torbalarda
olacak, kirik pirin¢c alinmayacaktir.

Etiket Bilgileri

Her ambalajin lizerine, firmanin ticaret unvan, adresi, kisa adi, varsa tescilli markasi,
parti seri kod numarasi, isletme kayit-onay belgesi, malin adi, birden cok malzemenin
bilesiminden olusan uriinler icin icindekiler, alerjen bilgisi, Uriiniin ¢esidi, son kullanma
tarihi veya tavsiye edilen tiiketim tarihi, net kiitle, mensei, muhafaza kosullar
silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili olmalidir. (Uriin etiketi, TGK Etiketleme
Yonetmeligi hiikiimlerine uygun olmalidir)

10. Muhafaza

Sartlan

Uygun sartlarda depolanmasi kosuluyla etiket lzerinde belirtilen son tuketim tarihi

Raf Omrii 2
gecerlidir.
Depolama Kolilerde veya posetli olarak yerden yiiksekte, rutubet almayacak sekilde. Bu Teblig
Selfli kapsaminda yer alan Uriinlerin depolanmasi ve tasinmasinda, Tirk Gida Kodeksi
> Yonetmeliginin Uciincii Boliimiindeki hiikiimlere uyulur.
11.Nakliye Ozellikleri

Tasit Kontrolu

Nakliye aracinda yabanci madde, yabanci tat-koku, kimyasal madde bulasmasi, gorsel
kirlilik, 6li canli hasere varligi acisindan kontrol edilir.

Yukleme Sekli

Paletli veya dokme olarak

Tasit Ozellikleri

Brandali veya kapali kasali araclarla nem ve yabanci madde-koku bulasmayacak sekilde
nakliye edilir.

Hazirlayan Onaylayan
OZLEM ULAS ARTAR OZEL DR.HASAN KESKEKOGLU | Dr.Dyt.DERYA HOPANCI BICAKLI
Sorumlu Mutfak Diyetisyeni Yiiksek Gida Mithendisi Bagdiyetisyen Hastane Miid.V.
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Nakliye Kosullan | Koku yayan herhangi bir gida veya gida disi J

Rice purchasing

12.Alerjen Ozelligi

Alerjen Kontrolu

TGK etiketleme yonetmeligi Ek1 de betirtile| SPeCification

durumunda etikette belirtilerek kuruma bilg

13.Girdi Kontroli

Girdi Kontroli

Firmamz tedarikc¢i tarafindan gonderilen analiz sertifikasini kontrol eder, girdi kabul sirasinda
ayrica girdi kontrol faaliyetlerini yuritr.

14.Tedarikgi Tetkiki

Kurumumuz, tedarikcide, Kalite Yonetimi ve Gida Glivenligi yonetim sisteminin temel
unsurlarinin varligini incelemek lizere tedarikgi tetkiki gerceklestirebilir.

Uygunsuzluk bulunmasi durumunda tedarik¢iden iyilestirme (diizeltici - onleyici faaliyet) plam
talep eder ve iyilestirmenin etkinligini kontrol eder.

15.Istenecek Belgeler

Yiiklenici firma ilk sefere mahsus isletme Kayit/Onay Belgesi, (varsa) KYS (ISO 9001) ve/veya
GGYS (ISO 22000) sistem sertifikalan

Firmamiz tedarikcilerden satin aldigi uriinlerde bir defaya mahsus olarak ilgili yonetmelige
gore bedeli tedarik¢i tarafindan karsilanmak uzere resmi kurumlarda veya yurtici/yurtdisi
kuruluslarca akredite olmus 6zel bir laboratuvarda akredite analiz yaptirir.

16.llgili Yasal Mevzuatlar

-Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi (Teblig No: 2010/60)

-TS 2408 Nisan 2003

-5996 Sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida Ve Yem Kanunu
-TGK Etiketleme Yonetmeligi

-Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitleri Yonetmeligi ve Tiirk Gida Kodeksi
Bulasanlar Yonetmeligi

-Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi
-Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi

Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Tasima ve Depolama Bolimii

17.0zel Sartlar

Her tiriin kabuliinde duyusal kontrol icin pisme denemesi yapilacaktir.

Tedarikginin Adi / Unvani:

iletisim Bilgileri:

Yetkili Kisinin Adi soyadi:

im

zasl:

Hazirlayan Onaylayan

OZLEM ULAS ARTAR OZEL DR.HASAN KESKEKOGLU Dr.Dyt. DERYA HOPAN(
Sorumlu Mutfak Diyetisyeni Yiksek Gida Miihendisi Basdiyetisyen Hastane Mi
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EGE UNIVERSITESI

M e e = | food purchasing
conformity

Sorumlu Tiiketim ve Uretim Calisma Grubuna.,

Ege Universitesi Tip Fakiiltesi Hastanesi hastalari ve personelinin ve Saghk Kiiltiir ve
Spor Daire Bagkanlifiina bagh 6grenci ve personel yemekhanelerinin 2019 yili ekmek ihtiyaci
icin tiretim., Ege Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi Ekmekgilik Pilot
tesislerinde gerceklestirilmistir. Tesiste farkli nitelikte (normal. kepekli. tuzsuz. ¢avdar. tam
bugday. tost) ve boyutlarda ekmek tretimi ilgili y&netmeliklere uygun olarak
gergeklestirilmekte ve gerekli malzemeler ydnetmeliklere uygun belgeleri olan tedarik¢ilerden
saglanmaktadir. Uretilen ekmekler kampiis iginde satisa da sunulmaktadir.

Bilgilerinize arz/rica ederim.

~

Ege Universitesi Gida Miihendisligi Bolum Baskanhg E.U.Kampisii 35100 Bornova /izmir
Telefon No: +90 (232) 311 30 01 Faks No: +90 (232) 311 48 31
gidasek@mail.ege.edu.tr

All of the breads used in Ege University cafeterias, social facilities and hospitals are produced
in Ege University Food Engineering Bakery Pilot facility in accordance with the regulations
regarding bread production.
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Uriin
Bilgileri

Kabul Degeri | Referans Kriter

Uriin tanimi

Chicken baget
Hijyenik sartlarda, teknigine uygun olarak .
kesilmis taze piliclerin tuyleri temizlendikten prChasmg
sonra 1zgaralik buttan Ust butun ayrilmasi ile

elde edilen, ince derili ve kiiciik gozenekli, ince | Yonetmeligi Cig Kanatl
kemikli Urtint (eklem yerinden kesilerek but Eti ve Hazirlanmis
incik kism ayrildiktan sonra geriye kalan Kanatli EtiKansimlan
kisimlan, alt but) ifade eder. Tebligi 221Teblig No:

Uretim
Metodu

TS 8057’ye gore kesilmis, sogutulmus ve sicakligi 2006/29

-2°Cila + 4°C olan giinliik pilic eti.

Ozel

Sartlan

Girdi

Kasalardaki tavuk etleri su salmis olmayacaktir.
Baget dolgun etli, agirliklar1 130-150 gr.
arasinda olacaktir. Parca tavuk bagetler giinlik
kesim olacak, dondurulmus olmayacak,

Her ambalajda bulunan tavuk baget etinin ayn
cesitteki en buyiikle en kiicik parca arasindaki B
kutle farki %10’u (ylzde on) gecmeyecektir. Ege Universitesi

Yiklenici firma merkez mutfaga teslim ettigi
mallarin yetkililerce gosterilen depolara
yerlestirilmesinden sorumludur. Bu amacla her
mal tesliminde yeterli insan giicunu
bulundurmak zorundadir.

Kullanim

Sekli

Pisirilerek kullanlir.

2.

Duyusal Kabul Degeri Referans Kriter

Ozellikler

Renk ve Goriiniis

Kendine has renk, koku ve goriinuste, parca
biitlinligli bozulmamis olmali ve kemikler

kirik veya parcali olmamalidir.

Tuk Gida Kodeksi
Yonetmeligi Cig Kanatlh

Tat ve Koku

Eti ve Hazirlanmis
Kanatlh EtiKansimlar
Tebligi

TS 12325

bozulmamis, kokusmamis, acilasmamis,
donma yanigina ugramamis, yabanci koku
sinmemis eksi koku ve bozuk et kokusu

olmamali

Hazirlayan Onaylayan

OZLEM ULAS ARTAR OZEL DR.HASAN KESKEKOGLU | Dr.Dyt. DERYA HOPANCI BICAKLI
Sorumlu Mutfak Diyetisyeni Yiiksek Gida Miihendisi Basdiyetisyen Hastane Miid.V.
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3. Fiziksel
Ozellikler Kabul Deg
Yabanci Madde | Herhangi bir organik veya inorgar

Chicken baget

(sinek, bocek gibi zararlilarin ken
kalintilar1 ve yumurtalan, ¢op, td
madde) gorulmeyecektir.

purchasing specification

Baget lizerindeki tuyler tamamen uzaklastintmis
olmalidir.

Eklem yerleri diizgiin kesilmis olmali, kemik kirig
icermemelidir.

Ege Universitesi

D1s Goriiniig

Urlinler bozulmus olmamalidir. Bozulmay1 baskilayacak
herhangi bir islem veya madde uygulanmis olmamalidir.

curuk,

morarma olmayacak

4. Kimyasal Ozellikler

Kabul Degeri

Referans Kriter

pH degeri

en cok 6,2

Tiyobarbiturik asit (TBA) degeri

en ¢ok 1,0 mcg MA/g,

TS 12325

Amonyak

en ¢ok kiitlece 30 mg/100g

5.Mikrobiyolojik
Ozellikleri

Kabul Degeri

Referans Kriter

Salmonella
typhimurium

n: 5, c: 0, 0/25 g-ml (EN/ISO 6579)

Salmonella enteritidis

n:5c:0, 0/25 g-ml (EN/ISO 6579)

Koagulaz pozitif

n: 5, c: 2, m: 103, M: 104 (EN/ISO 6888-1

stafilokoklar veya 2)

B. cereus n: 5, c: 2, m: 103, M: 10% (EN/ISO 7932)
siilfit indirgeyen n: 5, c: 2, m: 103, M: 10* (EN/ISO 7937)
anaerob

TGK Mikrobiyolojik
Kriterler Yonetmeligi

6. Kalint1 degerleri
(Agir Metal,
Radyoaktivite,
Pestisit, farmakolojik
(veteriner ilag
kalintis1) dioksin ve

Kabul Degeri

Referans Kriter

PCB degerleri)

Hazirlayan Onaylayan
OZLEM ULAS ARTAR OZEL DR.HASAN KESKEKOGLU | Dr.Dyt.DERYA HOPANCI BICAKLI
Sorumlu Mutfak Diyetisyeni Yiiksek Gida Miihendisi Bagdiyetisyen Hastane Miid. V.
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Kursun 0,1 mg/kg yas agirlik max
Kadmiyum 0,05 mg/kg yas agirlik max
Dioksinlerin toplami 1,75 pa/g yag max
(WHO/PCDD/F-TEQ) ’
Dioksinler ve dioksin Chicken baget
benzeri PCB’lerin . ope .
toplam 3,0 pg/g yag max purchasing specification
(WHO/PCDD/F-
PCB-TEQ)
PCB28, PCB52,
PCB101, PCB138, o
40 ng/g yag max

PCB153 ve PCB180
(ICES - 6) toplam

TGK Hayvansal

Gidalarda
Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Bulunabilecek
Veteriner ilag Farmakolojik Aktif Maddelerin Farmakolojik Aktif
Kalintilar Simflandirnlmasi Ve Maksimum Kalinti Maddelerin
Limitlerine Uygun Olmalidir Siniflandirnlmasi Ve
Maksimum Kalinti
Limitleri Yonetmeligi
7. GDO Bilgileri

Tedarikgi sunmus oldugu lrline ait GDO icermedigine dair taahhitname saglamalidir.

8. Orijin Bilgileri

Tarkiye

9. Ambalaj ve Etiketleme Ozellikleri

Ambalaj Tipi

icindeki malin 6zelliklerini bozmayan, insan sagligina zarar vermeyen ve
malin distan gorulmesini engellemeyen nitelikte, GTHB isletme kayit
belgeli firma tarafindan uretilmis polietilen ve benzeri malzemelerden
yapilmis ambalajlar icinde mukavva veya plastik dis kasalar icinde teslim
edilecektir. Ambalajlann kiitlesi 50 kg 1 gecmemelidir.

Etiketleme Firmanin ticari unvam veya kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi,
Ozellikleri Parti numarasi, Malin adi, Uretim tarihi, Grubu, tipi, cesidi, simfi,
Veteriner saglik raporu tarihi, Ure_ztim veya son kullanma tarihi.
HAYVANSAL GIDALAR iCiN OZEL HIiJYEN KURALLARI YONETMELIGIi 2014 E
UYGUN OLMALIDIR.
Hazirlayan Onaylayan
OZLEM ULAS ARTAR OZEL DR HASAN KESKEKOGLU | Dr.Dyt.DERYA HOPANCI BICAKLI
Sorumlu Mutfak Diyetisyeni Yiiksek Gida Miihendisi Bagdiyetisyen Hastane Miid.V.




bulasmasi, gorsel kirlilik, 6li canli hasere varligi agisindan kontrol
edilir. Her sevkiyat icin tasit ve S .

Yikleme Sekli Cig etler koli veya posetli palet Ch|Cken baget

Tasit Ozellikleri | Frigorifik araclarla 4°C+2’ de g purchasing speciﬁcaﬁon

bulasmayacak sekilde nakliye ¢

12. Alerjen Ozelligi

Et alerjen degildir.

13. Girdi Kontroli

Hammadde Giris Kalite Kontrol Formu dizenlenerek Alim Sartnamesindeki verilerin karsilanmasi
saglanir. Giris kalite kontrol sirasinda yapilamayacak kontroller icin (Pestisit kalintisi, veteriner ilag
kalintisi vb.) dosrulama veva villik analiz planlar dikkate alinir.

14. Tedarikgi Tetkiki

Firmamiz, tedarikgide, Gida Glivenligi Yonetim Sisteminin temel unsurlarinin varligini
incelemek Uizere tedarikgi tetkiki gergeklestirebilir.

Uygunsuzluk bulunmasi durumunda tedarikgiden iyilestirme (dizeltici — Onleyici faaliyet)
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10. Muhafaza Sartlar
Raf Omrii Ambalaj Uzerinde belirtilmis olan tarih gecerlidir.
11. Nakliye ve Yiikleme Ozellikleri
Tasit Kontrolu Nakliye aracinda yabanci madde, yabanci tat-koku, kimyasal madde

15. Istenecek Belgeler

Uriine ait yetkilendirilmis bayilik belgesi

Tedarikci degismedigi siirece ilk sefere mahsus olarak Isletme Onay Belgesi

Tedarikci degismedigi siirece ilk sefere mahsus olarak tedarikcinin giincel I1SO belgeleri (ISO
9001, 22000)

Her sevkiyatta Veteriner Saglik Raporu ve Arac dezenfeksiyon belgesi tasimalidir

Firmamiz tedarikcilerden satin aldig iiriinlerde bir defaya mahsus olarak ilgili yonetmelige
gore bedeli tedarikci tarafindan karsilanmak lzere yurtici veya yurtdisi kuruluslarca
akredite olmus bir laboratuvarda analiz yaptirir.

| 16. ilgili Yasal Mevzuatlar
Hazirlayan Onaylayan
OZLEM ULAS ARTAR OZEL DR.HASAN KESKEKOGLU | Dr.Dyt DERYA HOPANCI BICAKLI
Sorumlu Mutfak Diyetisyeni Yiiksek Gida Miihendisi Bagdiyetisyen Hastane Miid.V.
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5996 sayili Veteriner hizmetleri, Bitki saghgi, Gida ve Yem Kanunu

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri YOnetmeligiTiirk Gida

Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi

Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler YonetmeligiTiirk Gida

Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi

Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallan Yonetmeligi

TGK Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Siniflandinilmasi VeMaksimum

17. Ozel Sartlar

Ozel bir sart belirtilmemistir

Chicken baget
purchasing specification

Tedarikginin Ad1/ Unyan:

Yetkili Kiginin Adi soyad:

Imzasi:
OZLEMULAS ARTAR OZEL DE HASAN KESKEKOGLU | Dr.DytDER YA HOPANCI BICAKLI
Sorumlu Mutfak Diyetisyeni Yiiksek Gida Mithendisi Basdivetisyen Hastane Nad V,




